
AGAR-AGAR EN STICK BIO DE 6*2 GRAMMES

L'agar agar est un type de substance gélatineuse dérivée d'algues marines. Il est couramment utilisé comme
alternative végétarienne et végétalienne à la gélatine dans la cuisine et la pâtisserie.

Marque : Thalado Comptoir des Algues
Référence : AGA6X2

Prix : 3.00€

Critères associés :
Compléments : Perte de poids

Descriptif :

L'agar agar est un type de substance gélatineuse dérivée d'algues marines. Il est couramment
utilisé comme alternative végétarienne et végétalienne à la gélatine dans la cuisine et la
pâtisserie.

 

L'agar agar est utilisé dans la cuisine asiatique depuis des siècles, en particulier dans les desserts,
car il aide à fixer et à solidifier les aliments. Il est disponible sous forme de poudre et de flocons
et peut être utilisé pour créer une variété de textures, allant d'un gel mou à une consistance ferme
semblable à celle d'une gelée.

https://www.thalado.fr/agaragar-stick-grammes-xml-322_260-2715.html


 

On attribue également à l'agar agar divers bienfaits pour la santé, notamment en favorisant la
digestion et en soutenant la santé générale de l'intestin.

 

 

Description :

 

Cet agar est sélectionné pour sa qualité de gel, 8 fois plus fort que la gélatine, c'est la solution
végétale et marine pour les desserts, confitures, gelées et entremets...

Poids net : 12 G 
6 x 2 g Liste INCI
100% Agar-agar* extrait d'algues marines (Gelidium).

* Issu de l'agriculture biologique

Lien vers la fiche du produit

https://www.thalado.fr/agaragar-stick-grammes-xml-322_260-2715.html

